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Ribeirao Preto como polo gastronomico

{41 O Ecossistema Gastronémico

A Regiao Metropolitana de Ribeirao Preto consolidou-se como um polo
de gastronomia e lazer. O setor de bares e restaurantes constitui o
motor de empregabilidade da regido, sendo a principal porta de entrada
dos jovens no mercado formal e um grande dinamizador da circulagdo

A OsDesafios do Setor

O crescimento robusto exige uma gestao atenta as margens. Os
empresarios locais sofrem pressoes financeiras ligadas a custos
elevados de contratacdo, armazenamento, obsolescéncia técnica e,
de maneira critica, o *"desperdicio estrutural de alimentos®* e gestao

de capitais locais. de residuos.
Figura 1: Ribeirdo Preto como polo gastrondmico. Gerada por uma IA
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52, Hack-Barao 2026 FORUM DE

INOVACAO

Inspirado pelos Objetivos de Desenvolvimento
Sustentavel (ODS) criados pela ONU e pela Agenda
2030, o Hack-Barao € uma maratona de inovacao e
criatividade e foi promovida pelo Centro
Universitario Barao de Maua. Para esta edicao o
tema foi "Inovacao e sustentabilidade na
gastronomia de Ribeirao Preto" e foi desenvolvido
em parceria com o movimento World Creativity Day
(WCD) 2026, o maior festival colaborativo de
criatividade do mundo, etapa Ribeirao Preto.

5°HACK-BARAD

MARATONA DE INOVACAO
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52, Hack-Barao 2026

A proposta do hackathon é estimular a criacao de
solucdes tecnoldgicas, inovadoras e sustentaveis para
desafios reais do mercado gastronomico. Para isso,
equipes inteiramente compostas por alunos da Barao de
Maua desenvolveram projetos voltados ao setor de bares
e restaurantes da regiao metropolitana.

Ao longo da programacao, os participantes contaram com
mentorias de convidados externos, além de utilizarem
diferentes espacos da instituicao para desenvolver as
ideias.
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22 de abril — Abertura do Hack-Barao FORUM DE
INOVACAO

. g A abertura oficial se deu de forma integrada ao World '
e Creativity Day (WCD) 2026. |

DE MAUA



A estrutura dos Pitchs FORUM DE
INOVACAO

& Palestra: Larissa Albunio '

Co-lider do WCD Ribeirao Preto, educadora e doutora em Engenharia
Quimica. Introduziu metodologias para transformar ideias complexas
em propostas de valor claras, vidveis e de facil entendimento publico.

§} "Apaixone-se pelo Problema”

Enfatizou que o pitch deve focar na dor do cliente. Apresentou o
protétipo ficticio "Laudo IA" (ensino de medicina) para destacar etapas
criticas de um pitch eficaz: impacto inicial, publico-alvo, diferencial
competitivo e chamada para ac¢ao.

Figura 2: A estrutura dos pitches. Gerada por uma IA
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Desafios e Tendéncias do Food Service INOVACAO

|~ Palestra: Vinicius lozzi Ferro

Diretor Executivo da Abrasel Alta Mogiana. Analisou a transformacao
pés-pandemia: o delivery representa de 25% a 35% do faturamento

dos restaurantes, exigindo adaptacdo tecnolégica veloz das empresas
brasileiras.

A Desafios Estruturais

Apontou que 41% das empresas do setor enfrentam endividamento e
cerca de 27% a 30% operam na informalidade. Ha caréncia critica de
capacitacado técnica, contrastando com um mercado que emprega 6,7
milhdes de trabalhadores no pais.

Figura 3: Desafios e tendéncias. Imagem gerada por uma IA
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Alimentacao, Meio Ambiente e Custos INOVACAO

| Q 0 Palestra: Profa. Gabriela de Souza

DEMAUA : 2. DE MAUA A docente de Nutri¢cao abordou o conceito de "Sindemia Global”, mapeando como as mudangas

climaticas, a desnutricao e a obesidade estao interligadas de forma complexa e exigem atitudes

CE

locais imediatas.

Bé v O sistemade producao de alimentos gera até 30% dos gases do efeito estufa mundial,

v Praticas sustentaveis geram economia: panelas tampadas diminuem tempo de cozimento em até

a 30%.

v Lampadas de LED reduzem em até 80% o consumo de energia em cozinhas industriais.

~ DE MAUA E MAUA
S Al ——— Figura 4: Alimentagao, Meio ambiente e Custos . Gerada por lo
i) - = uma lA
/ e EMISSOES GLOBAIS
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Jornada Metodolégica do Hack-Barao

O ®

Empatia Ideagao

Palestras inaugurais presenciais de Divergéncia de ideias, mapeamento
capacitagdo e diagnostico de das dores e formacio dos times
demandas, multidisciplinares

Figura 5: Jornada metodoldgica . Gerada por uma IA

Mentoria

refinamento do Modelo Minimo Viavel

(MVP)

FORUM DE
INOVACAO

O,

Pitch Final

Apresentacio ao vivo dos trabalhos

para banca avaliadora especializada
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O processo de criacao coletiva

No dia 23 de abril, segunda noite do 5¢.
Hack-Barao, as equipes desenvolveram os
projetos usando as salas e laboratérios da
Unidade de Comunica¢do, Negdcios e
Tecnologia e, receberam mentorias dos

docentes dos diferentes cursos da unidade.
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Critérios de avaliacao dos projetos |

Dimensé&o de Andlise Critério de Sucesso do MVP Métricas de Avaliagao

Criatividade e Inovagao Originalidade da solucao proposta frente aos competidores de mercado, Diferencial competitivo e disrupcao.
Aplicabilidade Real Potencial de sanar gargalos e dores operacionais de bares e restaurantes da RMRP. Resolucao pratica das dores industriais.
Viabilidade Financeira Relacao clara de custo-beneficio de execucao e implantacao no setor comercial. Potencial de retorno financeiro.
Qualidade do Protétipo Avanco técnico e qualidade demonstrada no protétipo de software ou hardware. Usabilidade e fidelidade do MVP.

Figura 6: Critérios de avaliacdo. Gerada por uma IA
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A grande final

- 506 participantes de nove
cursos diferentes

- 114 projetos submetidos

- 24 docentes mentores

- 10 melhores trabalhos

- 03 vencedores

- Apresentacao em formato de
pitchs

- Exibicao de materiais de
consumo consciente do Curso
de Produc¢ao Audiovisual

- Recorde absoluto de
participacdao e engajamento

O BARAO
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Grande vencedor! INOVACAD

'.
A equipe vencedora foi a ZeroWastel,
formada pelos alunos Pedro Augusto de
Oliveira Souza, Sarah Beirigo e Guilherme
Esteves do curso de Ciéncia da Computacao,
gue conquistou o primeiro lugar com uma
proposta inovadora voltada a reducao do
desperdicio de alimentos por meio do uso de

inteligéncia artificial e visao computacional.
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22 e 32, Colocados

FORUM DE
INOVACAO

O segundo lugar da competicao ficou com a equipe Firma,
enquanto o terceiro lugar foi conquistado pelo grupo EcoScore,
gue também apresentaram solucbes voltadas a inovacao e
sustentabilidade no setor gastrondmico. A revelacao dos
vencedores aconteceu em clima de expectativa, reunindo os
participantes no anfiteatro apds as apresentacdes finais. As
equipes foram chamadas ao palco para receber o

reconhecimento e registrar o momento ao lado dos jurados.
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Hack-Barao comec¢a com a missao de
desafiar estudantes a criar solug¢des para o
setor gastronémico

57 edicao da maratona de inovacao propoe criagao de solugdes tecnologicas para desafios
reais da gastronomia na regiao

"A integragdo multidisciplinar por meio do uso da tecnologia para
resolver problemas praticos contribui de forma concreta para
fortalecer a intera¢do universidade-empresa-governo,
acelerando a transi¢édo para uma sociedade fundamentada no
conhecimento.”

HELICE TRIPLICE ACADEMICA

Articulagao estratégica entre saberes universitarios, demandas do mercado de food service e desenvolvimento regional

e N AL NN e Figura 7: Hélice triplice da inovac¢do. Gerada por uma IA

Fonte das informacGes: Portal de Noticias Bardo de Maua. Disponivel
em: Estudantes de Ciéncia da Computacdo vencem Hack-Bardo 2026
com solucdo - Bardo de Maua. Acesso em: 13 maio 2026 a
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Home * Noticias * Estudantes de Ciéncia da Computacio vencem Hack-Bardo 2026 com solugdo contra desperdicio de alimen
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5 DE MAIO DE 2026 COMPARTILHE W § (O

Estudantes de Ciéncia da Computacao
vencem Hack-Barao 2026 com solug¢ao
contra desperdicio de alimentos

Projeto vencedor utiliza inteligéncia artificial para reduzir perdas e otimizar a cadeia

alimentar no setor gastronémico

Por Brenda Batista (aluna de Jornalismo)
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