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IX FÓRUM DE INOVAÇÃO DOCENTE EM ENSINO SUPERIOR

Ribeirão Preto como polo gastronômico

Figura 1: Ribeirão Preto como polo gastronômico. Gerada por uma IA



Inspirado pelos Objetivos de Desenvolvimento 
Sustentável (ODS) criados pela ONU e pela Agenda 
2030, o Hack-Barão é uma maratona de inovação e 
criatividade e foi promovida pelo Centro 
Universitário Barão de Mauá.  Para esta edição o 
tema foi "Inovação e sustentabilidade na 
gastronomia de Ribeirão Preto" e foi desenvolvido 
em parceria com o movimento World Creativity Day 
(WCD) 2026, o maior festival colaborativo de 
criatividade do mundo, etapa Ribeirão Preto.

5º. Hack-Barão 2026



A proposta do hackathon é estimular a criação de 
soluções tecnológicas, inovadoras e sustentáveis para 
desafios reais do mercado gastronômico. Para isso, 
equipes inteiramente compostas por alunos da Barão de 
Mauá desenvolveram projetos voltados ao setor de bares 
e restaurantes da região metropolitana. 

Ao longo da programação, os participantes contaram com 
mentorias de convidados externos, além de utilizarem 
diferentes espaços da instituição para desenvolver as 
ideias.

5º. Hack-Barão 2026



22 de abril – Abertura do Hack-Barão 

A abertura oficial se deu de forma integrada ao World 
Creativity Day (WCD) 2026. 



A estrutura dos Pitchs 

Figura 2: A estrutura dos pitches. Gerada por uma IA



Desafios e Tendências do Food Service 

Figura 3: Desafios e tendências. Imagem gerada por uma IA



Alimentação, Meio Ambiente e Custos  

Figura 4: Alimentação, Meio ambiente e Custos . Gerada por 
uma IA



Jornada Metodológica do Hack-Barão   

Figura 5: Jornada metodológica . Gerada por uma IA



No dia 23 de abril, segunda noite do 5º. 

Hack-Barão, as equipes desenvolveram os 

projetos usando as salas e laboratórios da 

Unidade de Comunicação, Negócios e 

Tecnologia e, receberam mentorias dos 

docentes dos diferentes cursos da unidade. 

O processo de criação coletiva 



Critérios de avaliação dos projetos 

Figura 6: Critérios de avaliação. Gerada por uma IA



A grande final 

- 506 participantes de nove 
cursos diferentes

- 114 projetos submetidos
- 24 docentes mentores
- 10 melhores trabalhos
- 03 vencedores 

- Apresentação em formato de 
pitchs

- Exibição de materiais de 
consumo consciente do Curso 
de Produção Audiovisual

- Recorde absoluto de 
participação e engajamento 



Grande vencedor!

A equipe vencedora foi a ZeroWaste1, 

formada pelos alunos Pedro Augusto de 

Oliveira Souza, Sarah Beirigo e Guilherme 

Esteves do curso de Ciência da Computação, 

que conquistou o primeiro lugar com uma 

proposta inovadora voltada à redução do 

desperdício de alimentos por meio do uso de 

inteligência artificial e visão computacional.



2º e 3º. Colocados 

O segundo lugar da competição ficou com a equipe Firma, 

enquanto o terceiro lugar foi conquistado pelo grupo EcoScore, 

que também apresentaram soluções voltadas à inovação e 

sustentabilidade no setor gastronômico. A revelação dos 

vencedores aconteceu em clima de expectativa, reunindo os 

participantes no anfiteatro após as apresentações finais. As 

equipes foram chamadas ao palco para receber o 

reconhecimento e registrar o momento ao lado dos jurados.



Fonte das informações: Portal de Notícias Barão de Mauá. Disponível 
em: Estudantes de Ciência da Computação vencem Hack-Barão 2026 
com solução - Barão de Mauá. Acesso em: 13 maio 2026

Figura 7: Hélice tríplice da inovação. Gerada por uma IA
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SAV, Instagram e Divulgação 
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OBRIGADO!

Gabriel Bazo - gabriel.bazo@baraodemaua.br
Carmen Silvia Porto Brunialti Justo – carmen.justo@baraodemaua.br 
Nayara Kobori - nayara.kobori@baraodemaua.br 
Ricardo Angelotti Donegá - ricardo.donega@baraodemaua.br
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