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INTRODUCAO
Disciplina: Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos
Curso de Farmacia — 102 semestre (Noturno)
Tema: Controle de qualidade do mel
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TESTES UTILIZADOS
CONTROLE DE QUALIDADE DO MEL

Teste Finalidade
Diastase Verifica presen¢a da enzima no mel puro
Lund Detecta proteinas do mel puro
Lugol Detecta glicose comercial no mel adulterado
Fiehe Detecta agucar invertido no mel adulterado
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MEL VERDADEIRO?

MEL ADULTERADQO?

MEL CONDENADO?

PRODUTO FALSIFICADO?
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Problema identificado
Dificuldade na interpretacao dos testes laboratoriais

Necessidade de desenvolver raciocinio analitico dos estudantes
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OBIJETIVO

DISTINGUIR MEL VERDADEITO, ADULTERADO, FALSIFICADO E CONDENADO
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Experiéncia de Aprendizagem

METODOLOGIAS ATIVAS
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METODOLOGIA

Como foi realizada?

(] Leitura prévia ~ @& Discussdo em grupo ~ ¢ Pratica em laboratario
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Etapa 1: Preparacao de 01 semana: '
Orientacao para Leitura prévia do artigo cientifico disponibilizado no portal académico.

MAZARQ, I. R. et al. Controle de qualidade de amostras de mel de Maringa — PR.

Brazilian Journal of Surgery and Clinical Research (BJSCR), v. 5, n. 3, p. 23-26, dez.
2012 /fev 2014

VLA D T I e THID - P T S Sl o Sy il R S—c . I

CONTROLE DE QUALIDADE DE AMOSTRAS DE MEL DE
MARINGA-PR
CALMLITY CONTROL OF HOMEY SAMPLES FROM MARNGA — PR

EVUSeA ROCCATD BMAZARSY CAMELA PRAAS ANA SALA MARCSOTO TESTONT AL
LOPES On SEUum® TELES Calns D OUVERA SELANS NGS5 A AFmECDA MafoC O e

SR - Objetivos da leitura:

e - compreender cada reagao;

- conhecer a finalidade dos testes;
- melhores preparados para a aula
pratica.
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Etapa 2: Discussao em Sala
Aprendizagem colaborativa

Formacao de 4 grupos (3 alunos)

Discussao do artigo (15 minutos)

& Diastase
Sorteio de uma reacao para cada

- confirrma mel verdadeairo
grupo & Lund

= detecta proteinas
Apresentacao da técnica e & Lugol
finalidade = detecta glicose comercial

& Fiehe

= detecta acdcar invertido
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Etapa 3: Aula Pratica INOVACAO

ANALISES EXPERIMENTAIS

Cada grupo recebeu uma amostra desconhecida.
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DESAFIO PRATICO PARA OS ALUNOS
Obijetivo: '
|dentificar se era:
Mel genuino
/\ Mel adulterado
X Mel condenado

Q Produto falsificado
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Ao final:
Apresentacao oral em grupo |

Entrega de relatério com a constru¢ao
de uma tabela com resultados esperados.
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Resultados Experimentais INOVACAO

Construcao da Tabela de interpretacao dos resultados

Tabela 1. Interpretacao dos testes laboratoriais para ‘
classificacdo das amostras.

Amostra | Lund | Diastase | Fiehe | Lugol |Conclusio

A B - - -
B - + _
C - - +
D _ _

E + + + -
F + + - +
G + - -
H - + - -
I + + + +

IX FORUM DE INOVACAO DOCENTE EM ENSINO SUPERIOR . Q BARAO

= DE MAUA



Tabela 2. Interpretacao dos testes laboratoriais para classificacao das amostras. FORUM DE

INOVACAO
Amostra Lund Diastase Fiehe Lugol Conclusao
A + + = - mel verdadeiro/puro/genuino '
B - - + - Melado de cana
C - - - + Glicose de milho
D - - - - Produto falsificado
E + + + - Mel adulterado
F + + - + Mel adulterado
G + - - - Mel condenado
H - + - - Mel adulterado com agua
I + + + + Mel duplamente adulterado
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Tabela 3. Interpretacao dos testes laboratoriais para classificacao das '
amostras.
Amostra Lund Diastase Fiehe Lugol Classificacdo )
A @+ @ - O - - [ mel genuino
B - - ® -+ O - @ Melado de cana
C - - - ®- % Glicose de milho
D - - - - ¥ Produto falsificado
E ® -+ @+ @ - O - A Mel adulterado
F ® -+ @+ O - ® - A Mel adulterado
G @ -+ - - - @ Mel condenado
H - @ -+ - - & Mel adulterado com agua
1 ®- @ - ®- @+ A Mel duplamente
adulterado
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Tabela 4. Interpretacao dos testes laboratoriais para classificacao das amostras. INOVACAO
Amnst;a | B Lund B Diastase B Fiche B Lugol Classificacio
A - + - = B4 mel genuino '
B _ - + - @ Welado de cana
C - - - + W Glicose de milho
D -~ - ~ - ¥ Produto falsificado
E + + + = A Mel adulterado
F + + - + A Mel adulterado
G + - - - @ Mel condenado
H - + - - & Mel adulterado com agua
[ + + + - B el duplamente
adulterado
Q B
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Tabela 5. Interpretacao dos testes laboratoriais para F6RUMI§E
classificagdo das amostras. INOVACAO

Amostra Lund Diiastase Fiche Lugol Classificacao

& + + - - B el genung '

B - - + - Melado de cana

C - - - * Glicose de miha

D - - - - Produta falsificado

E + + + - Med adulterado

F - - - + Med adudterado

] - - - - Med condenadao

H - + - - Med adulterado com
agua

| + + * + Med duplamente
adulterado

Verde: presenca esperada no mel genwing | Vermelho: presenca indica sdulteracio
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RESULTADOS EDUCACIONAIS

B} Participacao ativa
&2 Raciocinio critico
& Melhor interpretacdo dos testes

o Trabalho em equipe

3 Professor como mediador
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CONSIDERACOES FINAIS INOVACAO

— _ "
' Metodologias atvas favoreceram a aprendizage.

v A pratca fortaeceu o raciocinio centfico

' (s estudantes tomaram-3e protagonistas da construao do conhecimento
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